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Associazione Interregionale Produttori Olivicoli

Olivicoltura:

INNovazione
e mercaro

9° Concorso Oleario AIPO D’ARGENTO

Hotel Antica Postvmia
Via Monte Grappa, 36 - 31050

Fanzolo di Vedelago (TV)
venerdi 05 ottobre 2012 - ore 15.00

ATTIVITA’ GUIDATE: Ore 16.45 - “Olivicoltura e Unione Europea. PAC 2013-2020"
Ore 10.00-12.00 Dott. Pietro SANDALI, Direttore Generale UNAPROL Consorzio Olivicolo
Presentazione e illusirazione di oli exira vergini di oliva in concorso ltaliono
A cura del Panel AIPO Ore 17.00 - Interventi programmati:
Visita ai frantoi della Pedemontana Trevigiana, e precisamente nelle Sen. Anna Cinzia BONFRISCQO, Ufficio di Presidenza e Componente
seguenti aziende: Commissione Bilancio del Senato, Roma
» Cooperativa Reitia — Via Cal Alta, 57 — Cappella Maggiore (TV) On. Giancarlo SCOTTA, membro Commissione per |’ Agricoltura e o
* Cooperativa Tapa Olearia: Sviluppo Rurale, Bruxelles

- Frantoio Vittorio Veneto — Via della Seta, 21 — San Giacomo di Cap. Marco UGUZZONI, Comandante Nucleo Antifrodi Carabinier,

Veglia (TV) Parma
- Frantoio di Cavaso del Tomba - Via Decumana, 22 - Cavaso del Dott. Gianluca FREGOLENT, Direttore ICQRF- Ispettorato Centrale
Tomba (TV) Qualitd e Repressione Frodi, Conegliano

» Soc. Agr. Baccichetti Tiziano e F.llo - via Enrico Tofi, 46 — Vittorio Dott. Benedetto ORLANDI, Presidente del Gruppo Olio d'Oliva e

Veneto (TV) Prodotti Derivati Copa-Cogeca, Bruxelles
Le attivitd guidate vanno prenotate chiomando la Segreteria Dibattito
Organizzativa: Tel 045 8678240 Ore 17.30 — Conclusioni

Dott. Franco MANZATO, Assessore Politiche Agricole della Regione

ATTIVITA’ CONVEGNO: del Veneto
Ore 15.00 - Registrazione dei partecipanti Sen. Paolo SCARPA BONAZZA BUORA, Presidente Commissione
Ore 15.30 - Saluto Autorita Agricoltura e Produzioni Agroalimentari del Senato, Roma
Interventi Moderatore: Dott. Michele BUNGARQ, giornalista

Ore 15.45 - “Processi di innovazione nelle attivita olivicole e olearie Ore 18.00 - Pausa Caffe
del Triveneto”
Prof. Benedetto RUPERT, Docente Dipartimento Agronomia PROGRAMMA PREMIAZIONI

Ambientale e Produzioni Vegetali, Facoltd di Agraria, Universita di Ore 18.15 - Premiazioni 9° Concorso Oleario “AIPO D'ARGENTO” per

Padova I'olio exira vergine di oliva di qualita

Ore 16.00 - “La difesa fitosanitaria nell’'olivicoltura e qualita delle Consegna premi e attestati di partecipazione alle imprese olivicole
produzioni” che si sono distinte per la produzione di olio extra vergine di oliva di
Prof. Nicola MORI, Docente Entomologia Agraria, Facolta di Agraria, alta qualita

Universita di Padova Ore 19.00 - conclusione delle attivita

Ore 16.15 - “Commercializzazione dell'olio d'oliva certificato e di
qualita: prospettive e opportunita”

Prof. Diego BEGALLI, Docente Dipartimento di Economia Aziendale,
Facolta di Scienze Economiche, Universita di Verona

Ore 16.30 - “Ruolo degli chef della cucina internazionale e
valorizzazione dell’olio d’'oliva” Nel corso del’evento verranno esposti i campioni di olio iscritti alla
Dott. Guido COLONNA, Direttore ICIF Italion Culinary Institute for competizione e quelli dei vincitori del Concorso Oleario “AIPO
Foreigners, Scuola di cucinag, cultura ed enologia delle regioni d'ltalia D'’ARGENTO 2012
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