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Non vedi le immagini o non

leggi correttamente? Téctio/ogia dei Campi Elettrici Pulsati
Clicca qui A

OliveCEPT® - piu olio d'oliva e di migliore qualita.
L'oliveCEPT® si basa su un pretrattamento della pasta di olive durante
il processo di produzione di olio extra vergine di oliva (EVOQO) che ne
migliora la qualita del prodotto e ne aumenta la resa estrattiva.
L'integrazione di oliveCEPT® nella fase iniziale del processo, subito dopo la
frangitura, offre numerosi vantaggi in termini di resa di estrazione e qualita del
prodotto finale dimostrando risultati affidabili.
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Saluto e Introduzione agli argomenti

PIERLUGI DECIO — Direttore Sviluppo Societa” OptiCept UPTICE pT

Principi della tecnologia TECHNOLOGIES
Modelli macchine

Soluzioni impiantistiche . .
) ) . i i . o Segreteria tecnica:
Risultati concreti ottenuti con diverse cultivar di olive AIPO O.P. SOC. COOP. ARL

Costi budgettari e ritorno dell’investimento. Viale Del Lavoro, 52

37135 Verona ltalia
Tel. +39 0458678260
Fax +39 0458034468
VOLANI ANTONIO mail: info@aipoverona.it

c?,'é[ggﬁxﬂ moderatore dell’incontro web: www.aipoverona.it

E’ necessario l'iscrizione all’evento a questo link, entro il 17.01.2022:

https://zoom.us/meeting/register/ticscO2vqTspHIE16aPUkC5nWORWboBDBKCC
Seguiro invito agli iscritti con le istruzioni per la connessione all’evento
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