
Fase fenologica: continua la raccolta delle olive, le varietà precoci sono in 
maturazione completa, nelle varietà tardive si rilevare già segni di maturità, perciò lo 
stacco va attuato in modo spedito per non perdere qualità. In questa settimana le 
rese in olio sono state comprese dal 14,00 al 16%, non mancano lotti che hanno 
superato il 20%. 
Quella che si presenta è una annata buona, per quantità e per qualità, anche oltre le 
migliori previsioni. Temevamo che le alte temperature e la siccità compromettessero 
seriamente la produzione, invece, le piante hanno risposto bene agli stress idrici e al 
forte calore, probabilmente anche grazie all’utilizzo corretto delle indicazioni fornite 
su corroboranti, fertilizzazioni e difesa fitosanitaria. 
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Notiziario olivicolo 2022 

I dati sono raccolti dai tecnici dall’Associazione Regionale Frantoiani 

Oleari e Olivicoltori dell’Emilia — Romagna in sigla “A.R.F.O.” e si 

riferiscono alla zona della Provincia di Forli, Cesena e Rimini. AIPO OP ha 

reso disponibile l’APP “AIPOVERONA” scaricabile sul vostro smarphone, 

tablet, pc  (IOS o ANDROID) gratuitamente dove verranno inserite le comu-

nicazioni riguardanti l’olivicoltura.  

Realizzato da: 

AIPO OP soc. coop. arl 
Viale del Lavoro, 52 — 37135 Verona VR Italia Tel.: +39 
0458678260 

Associazione Regionale Frantoiani Oleari  
E Olivicoltori dell’Emilia—Romagna 
Piazzale L. Tosi 4 Rimini Italia—Tel.: +39 0541760211 

Tecnici: 

Provincia Forlì/Cesena: p.a. Orazio Strada 
(ditta Strada) e p.a. Pierluca Turchi 

Provincia di Rimini: p.a. Ivan Forcellini 

(Terre Emerse) e p.a. Paolo Andraghetti 

Finanziato con il contributo della Unione Europea e dell’Italia  - Regg. UE 611-615/2014 

Acidità Perossidi Ac. Oleico Ac. Linoleico Ac. Linolenico Polifenoli Tot. Tocoferoli Tot. 

0,21 4,55 72,13 5,15 0,64 310,00 333,45 

Acidità Perossidi Ac. Oleico Ac. Linoleico Ac. Linolenico Polifenoli Tot. Tocoferoli Tot. 

0,22 5,15 71,12 5,45 0,68 300,17 322,25 

Acidità Perossidi Ac. Oleico Ac. Linoleico Ac. Linolenico Polifenoli Tot. Tocoferoli Tot. 

0,20 5,15 70,83 5,82 0,57 295,50 290,00 

Acidità Perossidi Ac. Oleico Ac. Linoleico Ac. Linolenico Polifenoli Tot. Tocoferoli Tot. 

0,22 6,45 71,25 5,78 0,72 305,15 295,30 

Acidità Perossidi Ac. Oleico Ac. Linoleico Ac. Linolenico Polifenoli Tot. Tocoferoli Tot. 

0,24 5,50 71,25 6,20 0,76 301,10 298,12 
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• Acidità: è determinata mediante analisi di laboratorio e non è 

percepibile a livello organolettico. Il limite di acidità per un olio extra 
vergine di oliva è 0,8%. 

• Perossidi: è un’alterazione di tipo ossidativo, il suo limite per un 
olio extra vergine di oliva è 20. 

• Acido Oleico: è un acido grasso monoinsaturio più importante 
dell’olio d’oliva, il suo limite per un olio extra vergine di oliva è 80%. 
Omega-9 

• Acido Linoleico: è un acido grasso essenziale, è indispensabile al 
mantenere in buona salute dell'organismo. Omega-6 

• Acido Linolenico: è un acido grasso essenziale, è indispensabile al 
mantenere in buona salute dell'organismo. Omega-3 

• Polifenoli totali: sono antiossidanti naturali, due di questi, 
l’oleoperina e l’oleocantale, conferiscono l’amaro e il piccante all’olio 

• Tocoferoli totali: sono la provitamina E, agiscono come 
antiossidanti. 
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Notiziario olivicolo 2022 

I dati sono raccolti dai tecnici dall’Associazione Regionale Frantoiani 

Oleari e Olivicoltori dell’Emilia — Romagna in sigla “A.R.F.O.” e si 

riferiscono alla zona della Provincia di Forli, Cesena e Rimini. AIPO OP ha 

reso disponibile l’APP “AIPOVERONA” scaricabile sul vostro smarphone, 

tablet, pc  (IOS o ANDROID) gratuitamente dove verranno inserite le comu-

nicazioni riguardanti l’olivicoltura.  

Realizzato da: 

AIPO OP soc. coop. arl 
Viale del Lavoro, 52 — 37135 Verona VR Italia Tel.: +39 
0458678260 

Associazione Regionale Frantoiani Oleari  
E Olivicoltori dell’Emilia—Romagna 
Piazzale L. Tosi 4 Rimini Italia—Tel.: +39 0541760211 

Tecnici: 

Provincia Forlì/Cesena: p.a. Orazio Strada 
(ditta Strada) e p.a. Pierluca Turchi 

Provincia di Rimini: p.a. Ivan Forcellini 

(Terre Emerse) e p.a. Paolo Andraghetti 

Finanziato con il contributo della Unione Europea e dell’Italia  - Regg. UE 611-615/2014 

Acidità Perossidi Ac. Oleico Ac. Linoleico Ac. Linolenico Polifenoli Tot. Tocoferoli Tot. 

0,22 5,15 71,65 6,89 0,72 290,10 310,10 

Acidità Perossidi Ac. Oleico Ac. Linoleico Ac. Linolenico Polifenoli Tot. Tocoferoli Tot. 

0,25 4,65 70,50 6,25 0,81 290,30 280,50 

Acidità Perossidi Ac. Oleico Ac. Linolei-
co 

Ac. Linolenico Polifenoli 
Tot. 

Tocoferoli Tot. 

0,24 4,30 72,30 6,25 0,72 280,70 270,50 
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Il penetrometro fornisce un valido indice per la determinazione della 

durezza della polpa (lavorando in pressione) mentre il dinamometro 

della forza per lo stacco dell'oliva dal ramo (lavorando in trazione)  
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I dati sono raccolti dai tecnici dall’Associazione Regionale Frantoiani 

Oleari e Olivicoltori dell’Emilia — Romagna in sigla “A.R.F.O.” e si 

riferiscono alla zona della Provincia di Forli, Cesena e Rimini. AIPO OP ha 

reso disponibile l’APP “AIPOVERONA” scaricabile sul vostro smarphone, 

tablet, pc  (IOS o ANDROID) gratuitamente dove verranno inserite le comu-

nicazioni riguardanti l’olivicoltura.  

Realizzato da: 

AIPO OP soc. coop. arl 
Viale del Lavoro, 52 — 37135 Verona VR Italia Tel.: +39 
0458678260 

Associazione Regionale Frantoiani Oleari  
E Olivicoltori dell’Emilia—Romagna 
Piazzale L. Tosi 4 Rimini Italia—Tel.: +39 0541760211 

Tecnici: 

Provincia Forlì/Cesena: p.a. Orazio Strada 
(ditta Strada) e p.a. Pierluca Turchi 

Provincia di Rimini: p.a. Ivan Forcellini 

(Terre Emerse) e p.a. Paolo Andraghetti 

Finanziato con il contributo della Unione Europea e dell’Italia  - Regg. UE 611-615/2014 

 

PENETRO-

METRO 
    

DINAMOME-

TRO 
    

VARIETA' 

MISURAZIONE PE-

NETRAZIONE POL-

PA 

VALORE 

OTTI-

MALE   

MISURAZIONE 

FORZA DI STACCO 

VALORE 

OTTI-

MALE   

U.M. GR/MM²     GR/MM²     

LECCINO 350 
>300 

<400 
  600 

>550 

<650 
  

CORREG-

GIOLO 
300 

>250 

<350 
  400 

>400 

<500 
  

FRANTOIO 300 
>250 

<350 
  400 

>400 

<500 
  

PENDOLINO 150 
>200 

<250 
  600 

>600 

<700 
  

MORAIOLO 300 
>350 

<400 
  600 

>700 

<800 
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Situazione Fitosanitaria 

Mosca dell’olivo (Bactrocera oleae): la 
popolazione d’adulti in volo è poco attiva, nelle 
trappole da monitoraggio si hanno pochissime 
catture d’individui adulti, tutti maschi. Il controllo 
sulle olive ha dato come risultato la presenza 
d’infestazioni trascurabili. 

 

 

Occhio di pavone, rimane una minaccia 

Il periodo autunnale, con i suoi aumenti dell’umidità e temperature ancora miti 
favoriscono le infezioni da Occhio di pavone, un fungo parassita, che ha un periodo di 
incubazione anche di diversi mesi. Le condizioni ambientali in grado di favorire la 
germinazione delle zoospore sono l’umidità relativa e le temperature comprese tra 
10 e 20 °C, con un ideale è compreso tra 12 e 15 °C. condizioni che si stanno 
verificano in in questo mese di novembre. 

La durata dell’incubazione può variare dai 3 ai 5 mesi, 
perciò quando vedremo i sintomi nel marzo 2022 vuol dire 
che la contaminazione è avvenuta in questo mese di 
novembre 2021. Il maggior danno più è quello a carico 
delle foglie. La caduta di foglie infette può avvenire anche 
prima del manifestarsi dei sintomi tipici dovuta all’età della 
foglia, cadono prima le foglie più vecchie, l’intensità 
dell’infezione, la localizzazione delle lesioni, il vento e la 
pioggia. La maggior caduta di foglie si ha in primavera.  

Si consiglia, pertanto, per chi ha già concluso la raccolta di attuare un intervento 
fitosanitario con prodotti a base di rame, bene gli ossicloruri, che svolgano una 
duplice funzione di protezione delle foglie non ancora infette ed un’azione defogliante 
a carico della vegetazione compromessa.  

Come sempre si consiglia di unire del Dentamet®, una miscela fertilizzante a base di 
zinco e rame complessata ad acido citrico. 
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