
Fase fenologica: gli abbassamento delle temperature di questi ultimi 

giorni, particolarmente la notte, hanno creato un rallentamento nella 

maturazione delle olive. 

L’indice idoneo per la raccolta è compreso tra il 3,5 e il 5 
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Area 

Indice di matura-
zione Tenore in 

grasso % 
Umidità % 

Metodo - Jaèn 

Rimini 

Campione n. 1 3,35 21,9 44,85 

Campione n. 2 3,25 18,48 56,08 

Campione n. 3 3,28 22,56 44,05 

Media 3,29 20,98 48,33 

Cesena - Forlì 

Campione n. 1 3,11 21,24 52,43 

Campione n. 2 3,23 19,52 51,15 

Campione n. 3 3,15 20,05 51,07 

Media 3,16 20,27 51,55 
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MORAIOLO 

Il penetrometro fornisce un valido indice per la determinazione della 

durezza della polpa (lavorando in pressione) mentre il dinamometro 

della forza per lo stacco dell'oliva dal ramo (lavorando in trazione)  
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PENETROMETRO     DINAMOMETRO     

VARIETA' 

MISURAZIONE PENE-

TRAZIONE POLPA 

VALORE 

OTTIMALE   

MISURAZIONE FORZA 

DI STACCO 

VALORE 

OTTIMALE   

U.M. GR/MM²     GR/MM²     

LECCINO 370 >300 <400   650 >550 <650   

LECCINO 2 350 >300 <400   600 >550 <650   

CORREGGIOLO 300 >250 <350   450 >400 <500   

FRANTOIO 383 >250 <350   480 >400 <500   

PENDOLINO 285 >200 <250   750 >600 <700   

BIANCHERA 535 >300 <400   650 >500 <600   

GRIGNANO 375 >300 <350   625 >600 <700   

FAVAROL 325 >300 <350   550 >500 <600   

MORAIOLO 1 510 >350 <400   720 >700 <800   

MORAIOLO 475 >350 <400   950 >700 <800   

       

 
MATURAZIONE OTTIMALE 

     

 
INIZIO MATURAZIONE 

     

 
PROSSIME ALLA MATURAZIONE 

    

 
NON MATURE 

     

 
IMMATURE 

     



MORAIOLO 

Considerazioni dei tecnici Dr. Orazio Strada - Dr. Ivan Forcellini – 

Dr. Turchi Pierluca—Dr. Paolo Andraghetti 

 

Si sta sempre più avvicinando il momento della raccolta delle olive e, la 

settimana scorsa, avevamo analizzato e consigliato i modi migliori per 

conservarle e consegnarle in frantoio, valutando che la qualità dell’olio è 

data anche dal minor tempo che passa dalla raccolta alla molitura. 

Ora parliamo d’olio e chiariamo subito che i suoi principali nemici sono 

l’aria, la luce, la temperatura e gli odori che pervadono nell’ambiente di 

conservazione. Va da se che si utilizza l’olio per la vendita diretta o per il 

consumo familiare il travaso per togliere la morchia diventa un sistema 

che pone a rischio l’olio. 

Cosa fare allora? Sarebbe consigliabile filtrarlo, così da conservarlo in 

assenza di aria, in recipienti di vetro o di acciaio, si raccomanda che 

siano puliti e posti al buio. 

L’olio tende a fare propri anche gli odori presenti nelle stanze, è 

necessario, quindi, che la conservazione dell’olio avvenga lontano da 

depositi di vino o benzine. 

La temperatura dell’ambiente non deve essere elevata, ma, nemmeno, 

troppo bassa e, comunque, non inferiori ai 10-12 °C. perché finirebbe 

col coagularsi e perdere importanti caratteristiche organolettiche, 

peggiorandone la qualità. 
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MORAIOLO 

Situazione fitosanitaria 

Mosca delle olive (Bactrocera oleae): nelle 
aziende che hanno correttamente eseguito le 
indicazioni fornite, i controlli delle trappole 
hanno rilevato una scarsa presenza di catture, 
così pure i livelli d’infestazione sono risultati 
limitati. Considerato che le temperature si sono 
ora notevolmente abbassate, anche il ciclo 
biologico della mosca è rallentato così, per questa settimana, non si 
consigliano interventi a contrasto. 

Situazione locale 

 Rimini: catture di adulti modeste - Livello infestazione: modesto. 

 Cesena/Forlì: catture di adulti modeste - Livello infestazione: 

modesto. 

 

Occhio di pavone (Spilocaea oleagina), Lebbra 

(Gloeosporium olivarum), Piombatura 

(Pseudocercospora cladosporioides): considerata 

la vicinanza della raccolta non va eseguito alcun 

intervento fitosanitario. Daremo informazioni per 

attuare un trattamento alla fine dello stacco delle 

olive. 
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Rilevamento: la mappa riporta i dati della media del conteggio degli individui sulle trappole a 

feromoni installate nei campi di monitoraggio. Per ogni areale è presente un colore diverso a seconda 

del numero di catture rilevate. I monitoraggi sono effettuati dai tecnici di zona. 
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Il numero di catture è medio Dato assente o non rilevato 

Attività di monito-

raggio sugli adulti  
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Rilevamento: la mappa riporta i dati che derivano dalla valutazione media dell’infestazione attiva in 
olive da olio. Per ogni areale è presente un colore diverso a seconda del grado di infezione attiva.  

Infestazione attiva: è data dalla somma (per 100 olive) delle uova e del numero di larve attive di I, II 
e III età (l’infestazione totale comprende anche le pupe e i fori di uscita).  
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Attività di monitoraggio – campionamento drupe 

I Tecnici interni sono a disposizione delle aziende che volessero eseguire il 

campionamento delle olive e l’analisi del grado di infestazione delle stesse.  

MODALITA’ DEL PRELIEVO DEL CAMPIONE DI OLIVE DA SOTTOPORRE AD 

INDAGINE  

Se il campionamento è effettuato autonomamente è importante seguire alcune 

elementari indicazioni:  

1) Il campione deve essere costituito da almeno 100 olive prelevate dal maggior 

numero possibile di piante (es. 10 olive su 10 piante diverse prelevate nei 4 

punti cardinale), con una copertura omogenea dell’oliveto; 

2) Se l’infestazione è minore prelevare il campione da più 

piante, se è elevata basta un numero minore di alberi;  

3)  Le olive devono essere prelevate casualmente.  

 

Il campione verrà analizzato dai Tecnici con l’ausilio delle 

opportune attrezzature (binoculare) per determinare il 

grado di “infestazione attiva” che ricordiamo è data dalla 

somma (per 100 olive) delle uova e del numero di larve 

attive di I, II e III età (l’infestazione totale comprende 

anche le pupe e i fori di uscita).  
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Indice di maturazione—metodo Jaèn 

I Tecnici interni sono a disposizione delle aziende che volessero eseguire il controllo 

dell’indice di maturazione— metodo Jaèn.  

 

MODALITA’ DEL PRELIEVO DEL CAMPIONE DI OLIVE DA SOTTOPORRE AD 

INDAGINE  

Se il campionamento è effettuato autonomamente è importante seguire alcune 

elementari indicazioni:  

1) Il campione deve essere costituito da almeno 100 olive prelevate dal maggior 

numero possibile di piante (es. 10 olive su 10 piante diverse prelevate nei 4 

punti cardinale), con una copertura omogenea dell’oliveto; 

2)  Le olive devono essere prelevate casualmente.  

Il campione verrà analizzato dai Tecnici con l’ausilio delle opportune attrezzature 

(binoculare) per determinare l’indice di maturazione  
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Indice di maturazione - metodo FOSS 

I Tecnici interni sono a disposizione delle aziende che volessero eseguire il controllo 

dell’indice di maturazione— metodo FOSS. 

 

MODALITA’ DEL PRELIEVO DEL CAMPIONE DI OLIVE DA SOTTOPORRE AD 

INDAGINE  

Se il campionamento è effettuato autonomamente è importante seguire alcune 

elementari indicazioni. 

Prelievo: 

da pianta: bastano 500 gr di olive preleva in modo casuale dalla pianta (basso, 

medio e alto) da 10 piante diverse, possibilmente della stessa varietà 

da massa: bastano 500 gr di olive prelevante in modo che siano rappresentative 

della partita campionata 

 

Contenitore: inserire le olive in un sacchetto di 

plastica da alimenti, provvedere a fare alcuni 

micro fori di aereazione, sigillare bene, apporre un 

etichetta adesiva con indicato il giorno di prelievo 

e la varietà 

Il campione verrà analizzato dai Tecnici con 

l’ausilio delle opportune attrezzature (FOSS) per 

determinare l’indice di maturazione—metodo FOSS 
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