
  

 

 

 

 

 

Olio veneto e riso veronese: il matrimonio 

tra oro giallo e oro bianco dell’agricoltura Veneta 

 

Patto tra Aipo, consorzio di tutela dell’olio Extra vergine di Oliva Veneto Dop e Fiera 

del Riso per promuovere il meglio della terra veneta 

 

Olio e riso da sempre rappresentano la salute in cucina. Ma quando l’olio è l’Extra 

vergine d’Oliva Veneto Dop e il riso è il Nano Vialone Veronese Igp, alla salute si 

aggiungono qualità e sapore.  

Così quest’anno Aipo, il consorzio di tutela dell’Evo Veneto Dop e la Fiera del Riso, 

il grande evento di Isola della Scala che celebra il risotto e il bianco cereale scaligero, 

hanno deciso di siglare un patto per promuovere reciprocamente i prodotti agricoli 

d’eccellenza che rappresentano o servono a centinaia di migliaia di persone. Non un 

semplice protocollo di intenti, ma un vero e proprio calendario di eventi che cominceranno 

già durante la manifestazione di Isola della Scala in programma dal 16 settembre all’11 

ottobre. Degustazioni guidate, cooking show, un menù dedicato ad olio e riso saranno i 

protagonisti di diversi appuntamenti realizzati grazie alla collaborazione con l’Associazione 

Cuochi Scaligeri, che rappresenta in terra veronese la Federazione Italiana degli chef e 

che quest’anno ha cominciato anch’essa a collaborare con la Fiera del Riso per 

promuovere alle centinaia di migliaia di ospiti della kermesse isolana la buona cucina della 

provincia veronese.  

Sabato 26 settembre in Fiera sarà così una giornata che celebrerà l’Olio Extra 

vergine d’Oliva Veneto Dop: i suoi profumi, i suoi sapori, la sua grande versatilità in cucina 

e le sue qualità organolettiche e salutistiche.   

Si comincia alle 11.30 al ristorante allestito in Fiera con degustazioni guidate di olio 

d’Olio Extra vergine d’Oliva Veneto Dop e a seguire cooking show con i “cappelli bianchi” 

scaligeri. Sarà un percorso intenso tra i profumi e i sapori delle tre sottozone di origine 

dell’Evo Veneto: “Veneto Valpolicella Dop”, in provincia di Verona, “Veneto Euganei e 

Berici Dop”, nelle province di Padova e Vicenza e “Veneto del Grappa Dop”, nelle province 



di Vicenza e Treviso. L’evento è a numero chiuso e i moduli per le iscrizioni sono già 

disponibili sul sito www.fieradelriso.it, nella pagina del programma dedicata all’evento. 

Sempre il 26, alle 20.45, i cuochi scaligeri promuoveranno al Top Show della Fiera 

un menù dove faranno incontrare olio evo Veneto Dop e riso Nano Vialone Veronese Igp. 

 

Aipo 
Viale del Lavoro, 52, 37135 Verona VR 
Telefono:045 8678260 
 
Ente Fiera di Isola della Scala 
Via Vittorio Veneto, 37063 Isola della Scala (Vr) 
Telefono: 0457300089 

 

http://www.fieradelriso.it/

